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TAFER
TECNOLOGIE AVANZATE FORNI E RISCALDAMENTO
DI CARBONI DINO & C. S.N.LC.
via DEL LAvORrRO 57, 47835 SALUDECIO (RN)
TEL. 0541 858066 FAX 541 BS'7528
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SPECIFICHE TECNICHE
Temperatura max. d'esercizio 450°C Peso forno FM Kg. 180
Tensione di aliment. servizi 230V - 50Hz Peso carrello FM Kg. 30
Spina bipolare 10Amp Dimensione camera cottura FM mm4é5 x 640 x H350
Potenza eletirica servizi 60W Peso forno FG Kg. 200
Piani di cottura n.3 x H110 Peso carrello FG Kg. 40
Forno alimentato a legna 3-4 Kg. ora Dimensione camera cottura FG mm465 x 840 x H350
TABELLA DI COTTURA
ALIMENTO Dolci Pane Pesce Arrosti Pizza al taglio Pizza al piatto
TEMPERATURA °C 200/250 250/300 250/300 300/350 280/320 430/450
TEMPO COTTURA (min.) 15/30 40/60 30/40 70/110 15/20 2/3
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FORNI A LEGNA ESTERNDO INTERNDO
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STRUTTURA:

CAMERA COTTURA:
PIANA REFRETTARIA:
COTTURA VENTILATA:
TIPOLOGIA COTTURA:

Acciaio alluminato (resiste al calore e alla corrosione).
Estraibile in acciaio INOX AlSI 304 BA (igienica e facile da pulire) 3 piani.

Uso alimentare per cottura diretta di alcuni cibi (pizza, pane, dolci, ece...).

Non miscela odori e sapori (permette di cucinare contemporaneamente diversi cibi).

Un particolare sistema di emissione del calore all’interno della camera di cottura,

facilita la cottura dei cibi esaltandone il gusto.

MODELLI CIBUS:

CIFGIK  Forno Cibus Grande da Interno con Kit accessori
C1FG-IKV Forno Cibus Grande da Interno con Kit accessori e Vetro fuoco
C1FG-EK  Forno Cibus Grande da Esterno con Kit accessori

C1FM-IK  Forno Cibus Medio da Interno con Kit accessori

C1FM-IKV Forno Cibus Medio da Interno con Kit accessori e Vetro fuoco
C1FM-EK Forno Cibus Medio da Esterno con Kit accessori
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ESTETICA:

REVERSIBILITA SPORTELLI:

COLORE:
VERNICIATURA:
SOSTITUIBILITA:

Di particolare forma e finiture in acciaio INOX.

Utile per adattabilita all‘ambiente. Apertura a destra o sinistra.

Di serie martellato rame anti graffio.

A polvere elettrostatica in poliestere da esterno.

Di tutti i componenti interni ed esterni, in particolar modo quelli a contatto con il

fuoco.

Il controllo della combustione & affidata alla VALVOLA DEL
FUMO e alla GRIGLIA ARIA-FUOCO

opportunamente controllano la velocita della combustione

che azionate

trattenendo il calore e riducendo il consumo di legna.

MANIGLIE ANTISCOTTO: Liberano le mani dall’uso dei guanti.

DOPPI VETRI: Maggiore isolamento termico e sicurezza antiscottature.

GRIGLIA ARIA-FUOCO:

ISOLAMENTO: Permette il montaggio all’interno di tavernette, cucne in muratura ecc.
VALVOLA-VAPORE: Permette di controllare il giusto grado di umidita nella camera di cottura.
OPTIONAL

Per eliminare vapori di cottura D1FG-KP: Kit Porchetta
D1FG-CVF: Colletiore Vapore Fumo

C1FM-CVF: Collettore Vapore Fumo &g '

D1FG-CPT: Cassetto portateglia
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